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Sajto-borvacsora
Varga és Bujdosoé pincészetek Vinitaly gyoztes
borainak bemutatasa

Id6pont 2009. majus 14. (csutortok) 19 ora

A harom gyo6ztes bor mellett Varga Péter és Bujdosé Ferenc pincészeteik
tovabbi kilenc borkiilonlegességét is bemutatjak. A vacsoran részt vesznek
a magyar boraszsajt6 meghivott, prominens képviseléi. A fennmarado
helyeket jelentkezési sorrendben biztositjuk az érdekl6dok részére.

Fogadoital pogacsaval
Balaton Demi Sec Rozé pezsgo
Rozé Secco (gyongyozobor)

Jércemouse lazaccal, és rakhussal, z6ldalmas papaya tikron, rucola
salataval.
Aranymetszés Balatoni Irsai Olivér 2008
Dél-Balatoni Kiralyleanyka 2008

Rosetta, pecorindval, és pacolt sonkaval.
Aranymetszés Badacsonyi Sziirkebarat 2008
Balatonboglari Sziirkebarat (Borszéri diilo) 2007

Hazi lasagne padlizsannal, kacsahussal bazsalikomos édesparadicsommal.
Aranymetszés Badacsonyi Olaszrizling 2006
Altanus Fehér Cuvée 2007

Confitalt borjulabszar, pancettaval, stltburgonyapirével, varganya-articsoka
pestdval, cabernet juice-al
Aranymetszés Badacsonyi Cabernet Sauvignon 2006
Ibituba Cabernet Sauvignon 2006

Csaszarkorte brilé arany mazsola csatnival parmezanos rolettivel i
Aranymetszés Badacsonyi Olaszrizling (késoéi, édes) 2007
Aranyhid Tramini 2007

Menii ara: 7500.-/FO

Bortipusonként 5cl-t szolgalunk fel, az ar tartalmazza a korlatlan asvanyviz
fogyasztast. A végén a kedvenc borokat vissza lehet kostolni. Amennyiben
a kostolt borok elnyerték tetszésiiket, a helyszinen alkalom nyilik
megrendelésiikre is (hazhoz szallitdas 3 munkanapon beliil).

Asztalfoglalas
Fekete Gyorgy sommelier-nél: 06 30 922 1566 vagy 354 0262 szamokon.
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